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1. SCOPUL SI OBIECTIVELE PROPUSE SPRE REALIZARE iIN CADRUL PROIECTULUI

Trasabilitatea produselor vitivinicole se asigura de catre producatorii de struguri si producatorii
vitivinicole, prin ducerea evidentei produselor (in functie de genul de activitate) si prin finerea
registrelor vitivinicole de evidentd, cu conditia demonstrarii inregistrarii tuturor mentiunilor din
registru, completarea fiselor de cupaj si prezentarea declaratiilor vitivinicole, insa credibilitatea acestora
este scazutd deoarece nu poate fi confirmata prin anumiti markeri de calitate din struguri, individuali
fiecdrui soi in parte si crearea unei baze de date nationale.

Evident, se cer cercetari pentru identificarea acestor markeri si creare bazei de date, ceea ce ne va da
posibilitatea identificarii soiului de struguri Rara Neagra atat in produse monovarietale cat si in orice
cupaj din orice zona a Republicii Moldova.

Obiectivele proiectului includ:

1. indentificarea principalelor parametri de calitate ale strugurilor care influenteaza caracteristicile
vinurilor materie prima si produsului finit;

2. 1identificarea, cuantificarea si trasabilitatea principalilor compusi glucidici pe parcursul maturarii

strugurilor, procesarii lor si obtinerii vinului materie prima;

3. identificarea, cuantificarea si trasabilitatea principalilor acizi organici pe parcursul maturarii

strugurilor, procesdrii lor si obtinerii vinului materie prima;

4. identificarea, cuantificarea si trasabilitatea principalilor compusi fenolici pe parcursul maturarii

strugurilor, procesarii lor si obtinerii vinului materie prima;

5. identificarea, cuantificarea §i trasabilitatea capacitatii antioxidante pe parcursul maturarii

strugurilor, procesarii lor si obtinerii vinului materie prima.

Pentru realizarea obiectivelor vor fi utilizate diferite tehnici si metode de analiza fizico-chimice,
spectrofotometrice si de cromatografie avansate, pentru caracterizarea unor markeri de calitate din
struguri, vin materie prima si produs finit.

Posibilitatea identificarii si urmaririi, de-a lungul tuturor etapelor de productie si de distributie a unui
produs vitivinicol, a unui material incorporat sau care este in contact cu acest produs asigurd

inofensivitatea i ocrotirea sanatatii populatiei, precum si protectiei mediului inconjurator.



2. REZULTATELE STIINTIFICE OBTINUTE iN CADRUL PROIECTULUI PE ETAPE
Etapa | (01.01 — 30.06.2018) - Managementul de proiect. Analiza starii actuale privind cultivarea

strugurilor din soiul autohton Rara Neagra in diferite zone vitivinicole ale Republicii Moldova.

Rezultatele obtinute includ urmatoarele aspect teoretice si experimentale:

Studiul bibliografic al literaturii de specialitate pe plan national si international cu privire la
cercetdri enochimice a strugurilor si vinului de Rara Neagra, a practicii internationale de
identificare a soiurilor specifice unor tari, criteriile de trasabilitatea a produselor alimentare, in
special vinuri.

Studiul bibliografic al literaturii de specialitate ce reflecta individualizarea markerilor si a
evolutiei lor In procesul de producerii si maturare a vinurilor din soiul autohton Rara Neagra.
Selectarea metodelor de prelucrare matematico-statistica a rezultatelor obtinute.

Stabilirea indicilor de trasabilitate pentru soiul autohton Rara Neagra.

Selectarea metodelor de analiza fizico-chimice a strugurilor, mustuielii si vinurilor.

Pregatirea reactivelor, veselei, verificarea aparatelor pentru analizele fizico-chimice, insusirea
metodelor de analiza de catre echipa de lucru.

Consultarea conditiile agrotehnice de cultivare (starea viilor dupa perioada de iarna, taiatul,
forfinatul solului, protectia de boli si daunatori, fertilizarea, asigurarea cu apa sau irigarea, suma
temperaturilor active etc.) a strugurilor de Rara Neagra si impactul lor asupra calitatii si
componentii chimice a strugurilor din informatia din literatura si din practica viticultorilor.
Alegerea podgoriilor si plantatiilor cu soiuri de struguri autohtone Rara Neagra din diferite
zone de cultivare atat pe principiul asemanarii conditiilor geo-climatice

Selectate metodele statistice de tratare a rezultatelor in conformitate cu recomandarile OIV.

Planificarea experimentelor si activitatii de cercetare si inovare pentru etapa .

Etapa Il (01.07 — 31.12.2018) — Controlul maturarii strugurilor de pe diferite plantatii a RM.

Rezultatele obtinute includ urmatoarele aspect teoretice si experimentale:

Controlul maturarii strugurilor de soiuri autohtone pe plantatiile selectate.

Determinarea momentului de maturare tehnologica si recoltarea strugurilor.

Pregatirea, semnarea si distribuirea contractelor de achizitie a strugurilor si reagentilor chimici.
Aducerea materialelor necesare la departamentul Oenologie in baza facturilor fiscal.

Realizarea rodajului metodelor de evidenta in podgorii si a metodelor de analiza de laborator.
Prelucrarea strugurilor in conditiile de microvinificatie la Departamentului de Enologie,
facultatea Tehnologia Alimentelor.

Controlul proceselor de fermentatie alcoolice a mustului si maceratie-fermentatie a mustueilii.

Studiul practic al maturitatii strugurilor de pe podgoriile vitivinicole din republica Moldova.



Analiza gradului de alterare a stugurilor din soiuri de struguri autohtone de pe podgoriile
vitivinicole din republica Moldova.

Realizarea evolutiei parametrilor tehnologici — concentratia in masa a acizilor titrabili, a
zaharurilor, pH-ului si maturitatii fenoloce.

Monitoriza procesul de maturare a strugurilor prin analiza componentei mecanice si fizico-
chimice a strugurilor cu identificarea markerilori individuali ai strugurilor din soiul autohton
Rara Neagra.

Producerea si monitorizarea vinurilor in conditiile de microvinificatie.

Diseminarea rezultatelor la Conferinta Internationala MTFI — 2018 cu 2 participari si a unui
articol in Journal of Engineering Science.

Elaborarea raportului final in baza rezultatelor obtinute.

Etapa 111 (01.01 — 30.06.2019) — Studierea influentei tratarilor de stabilizare, pastrare si maturare a

vinurilor materie prime elaborate in conditiile de microvinificare.

Rezultatele obtinute includ urmatoarele aspect teoretice si experimentale:

Dinamica procesului de cleire cu 3 tipuri de bentonita si gelatind asupra calitatii, potentialului
de substante biologic active si markerilor individuali de trasabilitate a vinurilor elaborate din
soiul autohton Rara Neagra si soiurile europene Merlot, Malbec si Cabernet Sauvignon.
Monitorizarea evolutiei indicilor organoleptici pe parcursul pastrarii si conditionarii vinurilor
obtinute cu cele 3 tipuri de bentonita si gelatina studiate.

Realizarea procesului de stabilizare tartrica si complexa a vinurilor obtinute.

Dinamica procesul de maturare, in prezenta diferitor preparate pe bazd de stejar cu diferite
nivele de tratare termica si granulometrie a vinurilor obtinute prin analize senzoriale specializate
si fizico-chimice a acestora.

Pregatirea reactivelor, inventarului de laborator, verificarea aparatelor in vederea realizarii
parametrilor fizico-chimice, insusirea metodelor de analiza de catre echipa de lucru.

Variatia continutului de substante biologic active si a capacitatii antioxidante din vinurile
obtinute in prezenta diferitor preparate pe baza de stejar cu diferite nivele de tratare termica si
granulometrie prin analize fizico-chimica specifice.

Indicii de cupaj a vinurilor cu continut divers al soiului Rara Neagra si celor europene Merlot,
Malbec si Cabernet Sauvignon cu analiza cantitativa si calitativa a modificarilor inregistrate.
Deseminarea si participarea la conferinta internationalda CISA-2019 cu 2 teze stiintifice, 22-25
mai, Bacau, Romania si publicarea unui articol in Journal of Engineering Science.

Planificarea experimentelor si activitatii pentru etapa V.



Evacuare
chiorchini

RECOLTARE STRUGURI LA
MATURITATE FENOLICA

1

RECEPTIE CALITATIVA
SLOCANTITATIVA

1

CRIOMACERARE
STRUGURILOCYR

t=2+353"C, =30+ 32 ore
1
I AMESTECARE PERIODICA
1
LDREOBIRE-

DESCHIORCHIMN ARE
STEUGURILOR

1

MACERARE-FERMENTARE

— Recipiente din plastic.

capacitate maxima de 50 kg

+— Mata de levouri selectionate,

T=7 =8 zilegit= 24 = 26 °C 5 % vol.
1
Evacuare w— PRESARE MUSTUIALA
tescoving wm =70+ 75 dalit
1
I ASAMBLARE MUSTUIALA
1
POST-FERMEMNTARE
ALCCHOLIC A = 18 + 20"
1
LIMPEZIRE VIN
T=23+ 5 zile i vt = 200 "C
1
— Agqustare doza de

Scparare
drojdii

IREAGERE DE PE SEDIMEMNT

DE DRCOIDII

1

ODIHNA VIN, z= 7+ 10 zile

!

TRATARE COMPLEXA A

1

Evacuare
sediment

FILTRARE

!

ODIHMA VIN TRATAT 51
STABILIZAT

anhidridi sulfuroasa

— Sulfitare finala,

Cena tiber = 25 + 30 mg/]

Figura 1. Schema tehnologica de presucrare a strugurilor

Etapa IV (01.07 - 31.12.2019) — Controlul producerii vinurilor in conditii industriale cu

implementarea procesului tehnologic elaborat in conditii de producere la fabricile nationale.

Rezultatele obtinute includ urmatoarele aspect teoretice si experimentale:

In curs de obtinere a actelor de implementare in practici a procedeului elaborat de la S.A.
,»Cricova” si IM ,,Vinaria Purcari” SRL.

Deseminarea si participarea la conferinta internationala CISA-2019 cu 2 teze stiintifice, 22-25

Realizarea work-shopului de diseminare a rezultatelor din proiect pe 5 decembrie 2019.
Participarea la conferinta de profil EUROALIMENT, 5-7 septembrie Galati s1 Iasi Chem-Iasi

mai, Bacau, Romania.
din octombrie 2019.

Elaborarea raportului final in baza rezultatelor obtinute.



3. CELE MAI RELEVANTE REALIZARI OBTINUTE IN CADRUL PROIECTULUI

Piata produselor alimentare a devenit extrem de dinamica 1n ultimele decenii, cresterea exigentelor
si diversificarea necesitatilor consumatorilor a impus producatorii sa dezvolte si s obtind produse noi
ce corespund acestor cerinte. Promovand soiurile autohtone nationale putem asigura extinderea pietelor
de desfacere si cucererirea consumatorilor prin comercializarea unor vinuri ce pot fi identificate in orice
colt al lumii prin trasabilitatea acestuia. Identificarea calitativa si cantitativa a componentilor chimici ai
strugurilor di soiul Rara Neagra, permite stabilirea specificului soiului cu regasirea ulterioara a acestor
indici In produsul final, indiferent de podgorie, agrotehnologie si tehnologie de prelucrare a
strugurilor/vinurilor.

Majoritatea cercetarilor pe plan international sunt axate pe studierea profilului aromatic si fenolic al
soiului Rard Neagrd, insd nu sunt axate pe identificarea compusilor endogeni individuali, specifici
fiecarui soi de strugure in parte. Rezultatele stiintifice de cercetare obtinute in cadrul proiectului 4/TC
au adus un aport in stiintd privind determinarea complexului de criterii in determinarea originalitatii
produsului si un aport in dezvoltarea social-economicd a Republicii Moldova, prin propunerea unei
metode de urmadrire a trasabilitatii prin stabilirea indicilor specifici originalitatii produsului in baza
rezultatelor obtinute cit si cele viitoare preconizate.

Perspectivele de valorificare a rezultatelor cercetarii prin cooperare nationald si internationala sunt
reale precum si propuneri de colaborare in aceastd directie au fost stabilite cu Centrul de Cercetari
pentru Oenologie a Academiei Romane de Stiinte, filiala Iasi. In aceasta ordine de idei, putem mentiona
aplicarea rezultatelor la certificarea produselor vinicole iar acest fapt va contribui la majorarea puterii

de concurenta pe piata a productiei autohtone fata de productia de import.

4. MANIFESTARI STIINTIFICE ORGANIZATE LA NIVEL NATIONAL/INTERNATIONAL

In conformitate cu planul calendaristic al Proiectului pentru tineri cercetitori ,,Stabilirea criteriilor de
transabilitate a vinurilor obtinute din soiuri de struguri autohtone” a fost organizat pe data de 05
decembrie 2019 un work-shop-ul dedicat disemindrii rezultatelor proiectului sus-numit de catre
directorul de proiect dr., conf. univ. Covaci Ecaterina si echipa de cercetare. Evenimentul s-a organizat
la facultatea Tehnologia Alimentelor, departamentul Oenologie si Chimie, auditoriul 5-120. Persoanele
invitate si participante au fost 30 la numar, sefi departamente, colaboratori, studenti, doctoranzi din
cadrul facultatii TA, Centrul de Excelenta in Viticultura si Vinificatie din Stauceni, Universitatea
,Vasile Alecsandrii” din Bacau (Romania). La finele activitatii probele de vin, cupaje experimentale

au fost degustate si apreciate de cei prezenti.



5. CONCLUZII SI REZUMATUL RAPORTULUI CU EVIDENTIEREA REZULTATULUI,
IMPLEMENTARILOR SI RECOMANDARILOR

In cadrul proiectului pentru tineri cercetitori intitulat ,,Stabilirea criteriilor de transabilitate a
vinurilor obtinute din soiuri de struguri autohtone”, din cadrul directiei strategice 51.07.
»Biotehnologie”, s-au realizat obiectivele propuse integral cu obtinerea rezultatelor stintifice
remarcabile in aspect teoretic si experimental.

Piata produselor alimentare a devenit extrem de dinamica in ultimele decenii, cresterea exigentelor si
diversificarea necesitatilor consumatorilor a impus producatorii sa dezvolte si sa obtina produse noi ce
corespund acestor cerinte. Identificarea calitativa si cantitativa a componentilor chimici ai strugurilor di
soiul Rara Neagra, permite stabilirea specificului soiului cu regasirea ulterioard a acestor indici in
produsul final, indiferent de podgorie, agrotehnologie si tehnologie de prelucrare a strugurilor/vinurilor.

Majoritatea cercetarilor pe plan international sunt axate pe studierea profilului aromatic si fenolic al
soiului Rara Neagra, insa nu sunt axate pe identificarea compusilor endogeni individuali, specifici
fiecdrui soi de strugure in parte. Rezultatele stiintifice de cercetare obtinute in cadrul proiectului 20/TC
in perioada I anul 2019 au adus un aport in stiintd privind determinarea complexului de criterii in
determinarea originalitatii produsului si un aport in dezvoltarea social-economica a republicii Moldova,
prin propunerea unei metode de urmarire a trasabilitatii (stabilirea indicilor specifici originalitatii
produsului in baza rezultatelor obtinute si cele preconizate). Posibilitatea identificarii si urmaririi, de-a
lungul tuturor etapelor de productie si de distributie a unui produs vitivinicol, a unui material Tncorporat
sau care este in contact cu acest produs asigura inofensivitatea si ocrotirea sanatatii populatiei, precum
si protectiei mediului inconjurator.

Perspectivele de valorificare a rezultatelor cercetarii din cadrul proiectului includ utilizarea si
consultarea acestora de catre institutiile si intreprinderile nationale de ramurad la certificarea produselor
vinicole iar puterii de concurenta pe piata a productiei autohtone se va majora fatd de productia de
import. La etapa de cercetare nr. Il — Controlul producerii vinurilor in conditii industriale cu
implementarea procesului tehnologic elaborat in conditii de producere la fabricile nationale) a fost
elaborat si perfectionat procedeului tehnologic de procesare a strugurilor din soiul autohton Rara
Neagra cu implementarea procedeului tehnologic elaborat in conditii de producere la fabricile nationale
S.A. ,,Cricova” si .M ,,Vinaria Purcari” SRL.

Promovarea soiurilor autohtone va permite elucidarea factorilor decisivi ai calitdtii vinurilor astfel
obtinute cu monitorizarea indicilor de trasabilitate ai acestora. In practica vitivinicol rezultatele acestui
proiect vor permite extinderea pietelor de desfacere si cucererirea consumatorilor prin comercializarea
unor vinuri ce pot fi identificate in orice colt al lumii prin urmarirea trasabilitatii acestuia. Rezultatele
stiintifice de cercetare obtinute au adus un aport in stiinta privind determinarea complexului de criterii
in determinarea originalitatii produsului §i un aport in dezvoltarea social-economica a Republicii

Moldova, fiind cd propune o metodd de urmadrire a trasabilitatii prin stabilirea indicilor specifici
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originalitatii produsului. Acest fapt va contribui la majorarea puterii de concurenta pe piata a productiei

autohtone fatd de productia de import. Implementarea se planificd prin transfer tehnologic la

intreprinderii ramurale.

6. BUGETUL PROIECTULUI si LISTA EXECUTORILOR

Anexanr. 1
Volumul total al finantarii (mii lei) (pe ani)
Anul de Planificat Executat Cofinantare
finantare
2018 120 000 120 000 20 0000
2019 120 000 120 000 20 0000

Lista executorilor in cadrul proiectului pentru tineri cercetatori

wotabilirea criteriilor de transabilitate a vinurilor obtinute din soiuri de struguri autohtone”

) Functia in
Nr . Titlul
"| Numele/Prenumele Anul nasterii cadrul Semnitura
d/o stiintific/didactic . .
proiectului
) ) ) Director de
1. | Covaci Ecaterina 1985 Conf. univ., dr. )
proiect
Cercetator
2. | Vladei Natalia 1984 Conf. univ., dr. stiintific
superior
Cercetator
3. | Moga Georgeta 1979 Inginer, magistru stiintific
stagiar
Cercetator
4. | Cazacu Maria 1997 Masterand an |1 stiintific
stagiar
Cercetator
5. | Stratan Alexandra 1994 Inginer, magistru stiintific
stagiar
Inginer .
6. | Focsa Doina ’ Inginer
’ 1995 masterand anul 11 g
Directorul proiectului  Ecaterina Covaci , dr. chim., conf.univ.
(numele, prenumele, grad, titlu stiintific) (semndtura)




7. LISTA PUBLICATIILOR STIINTIFICE CE TIN DE REZULTATELE
OBTINUTE iN CADRUL PROIECTULUI

Anexa nr. 2

Articole in reviste nationale recenzate categoria B

1.

2.

COVACI Ecaterina, CAPCANARI Tatiana, LESANU Alexandra. Traceability of wine - a
criterion of quality and food safety for the consumer. In: Journal of Engineering Science, 2018
(3), vol. XXV, p. 95-99.

SCLIFOS Aliona, COVACI, Ecaterina and STRATAN Alexandra. Wine production from local
varieties of grapes in microwinery conditions. In: Journal of Engineering Science, 2019 (1), vol.
XXVI, p. 106-113.

Articole in culegeri internationale

1.

COVACI, E., STRATAN Al, MOGA G., ARHIP V., NAZARIA A. The mathematical
modelling and interdependance of tartaric stabilization factors in natural wines. In: Proceedings
of International Conference — Modern Technologies in the food industry”, 18 — 20 october
2018, Chisinau: Tehnica — UTM, p. 214 - 2109.

COVACI, E., MOGA, G., FURTUNA-VLADEI, N. Tragabilit¢ des vins naturels issus de
variétés locales. In: Actes du Colloque francophone interdisciplinaire ,, Sécurité alimentaire,
nutrition et agriculture durable”, 19 — 20 october 2018, Chisinau: Tehnica — UTM, p. 24 — 27.

Teze ale comunicarilor la conferinte internationale

1.

Directorul proiectului  Ecaterina Covaci , dr. chim., conf.univ.

COVACIE., FOCSA D., LESANU Al. Thermodynamic and kinetic principles of young wines
during cold stabilization. In: Book of abstract, lasiChem 2018, 25-26 octombrie 2018, Iasi,
Romania, p. 5.

COVACI Ecaterina et VLADEI Natalia. Variation de la concentration des substances

biologiques actives du cepage autochtone Rara Neagra au cours du processus technologique. In:
Book of abstracts CISA 2019, 22-25 mai 2019, Bacau, p.74-75.

COVACI Ecaterina and CHIROSCA Nicoleta. Young red wine produced from Rard Neagra
local grape varieties in micro winery conditions at technical university of Moldova. In: Book of
abstracts CISA 2019, 22-25 mai 2019, Bacau, p.62-63.

STRATAN Alexandra, COVACI Ecaterina, ARHIP Vasile et NAZARIA Aliona.” L’influence
des copeaux de chéne australien sur les caractéristiques chromatiques et phénolique des vins. In:
Book of abstracts Euro-Aliment 2019, 5-6 septembre 2019, Galati, p.129-131.

MOGA Georgeta, STRATAN Alexandra et COVACI Ecaterina. The technological and
biological potential of red wine produced from the local Rara Neagra grape variety under micro-
winery-conditions. In: Book of abstracts lasi-Chem 2019, 31 octomber-01 november 2019, Iasi,
p.31.

(numele, prenumele, grad, titlu stiintific) (semnatura)
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8. PARTICIPARI LA MANIFESTARI STIINTIFICE NATIONALE/INTERNATIONALE LA
ORGANIZATII DIN SFERA STIINTEI SI INOVARII PE DURATA PROIECTULUI

Anexanr. 3
Nr. Numele, Tara, denumirea Scopul vizitei, contributia la realizarea Termenul
d/o | prenumele, gradul organizatiei vizitate activititilor din cadrul proiectului (de deplasirii
si titlul stiintific indicat proiectul);
contributia la realizarea activitatilor din
cadrul organizatiei
1. Covaci Ecaterina, Universitatea Alexandru Participarea la conferinta internationala
Dr., conf. unic. loan Cuza, facultatea de | IasiChem 2018. Deseminarea rezultatelor | 25— 26 octombrie
Chimie, Iasi, Romania studiului la conferinta din cadrul 2018
proiectului prin prezentare orala in plen
timp de 30 minute
2. Stratan Alexandra, Universitatea Alexandru Participarea la conferinta internationala
masterand anul I, loan Cuza, facultatea de | TasiChem 2018. Participarea la sectiunile | 25— 26 octombrie
cercetator stiintific Chimie, lasi, Roméania conferintei si la vizitarea Universitatii 2018
stagiar Alexandru loan Cuza
3. Covaci Ecaterina, Centrul de Cercetari Participarea la manifestarea stiintifica
Dr., conf. unic. pentru Oenologie, internationala dedicata Viticulturii si
Universitatea de Stiinte Vinificatiei la inceputul secolului XX, 04 - 07
Agricole si Medicina Zilele Iesene 2018. Deseminarea decembrie 2018
Veterinara, lasi, Romania rezultatelor studiului la manifestarea
stiintificd prin prezentare orala timp de 20
minute
4. Focsa Doina Centrul de Cercetari Participarea la manifestarea stiintifica
masterand anul I, pentru Oenologie, internationala dedicata Viticulturii si
inginer coordonator Universitatea de Stiinte Vinificatiei la inceputul secolului XX, 04 - 07
Agricole si Medicina Zilele Tesene 2018. Participarea la decembrie 2018
Veterinara, lasi, Romania sectiunile manifestarii si la vizitarea
Centrului de Cercetari pentru Oenologie.
5. Covaci Ecaterina, Universitatea Vasile Participarea la conferinta internationala
Dr., conf. unic. Alexandrii, facultatea de CISA2019. Deseminarea rezultatelor 22-25 mai 2019
Tehnologie si Inginerie studiului la conferintd din cadrul
Chimica, Bacau, Romania | proiectului prin prezentare orald in sectiuni
timp de 15 minute
6. Covaci Ecaterina, Universitatea Dunarea de | Participarea la conferinta internationala
Dr., conf. unic. Jos, facultatea de Stiinta EuroAliment 2019. Deseminarea 05-06
Alimentelor, Galati, rezultatelor  studiului la conferintd din | septembrie 2019
Roménia cadrul proiectului prin prezentare orala in
sectiuni timp de 15 minute
7. Stratan Alexandra, Universitatea Dunarea de Participarea la conferinta internationala
masterand anul 11, Jos, facultatea de Stiinta EuroAliment 2019. Deseminarea 05-06
cercetator stiintific Alimentelor, Galati, rezultatelor studiului la conferinta din septembrie 2019
stagiar Romaénia cadrul proiectului prin prezentare posteului
8. Covaci Ecaterina, Universitatea Alexandru Participarea la conferinta internationald
Dr., conf. unic., loan Cuza, facultatea de | ITasiChem 2019. Deseminarea rezultatelor | 31 octombrie — 01
1985 Chimie, lasi, Romania studiului la conferintd din cadrul noiembrie 2019
proiectului prin prezentare orald in sectiuni
timp de 15 minute
9. Stratan Alexandra, Universitatea Alexandru | Participarea la conferinta internationala | 31 octombrie — 01
masterand anul I, loan Cuza, facultatea de | TasiChem 2019. Participarea la sectiunile noiembrie 2019
cercetator stiintific Chimie, lasi, Romania conferintei si la vizitarea Universitatii
stagiar Alexandru loan Cuza
10. | Covaci Ecaterina, Departamentul Ingineria Participarea la manifestarea stiintifica
Dr., conf. unic. si Managementul internationald organizate in cadrul
Alimentatiei, Centrului de cercetare EBIOTEFA — Eco 17-21
Universitatea Transilvania biotehnologii si Echipamente in decembrie 2019
din Brasov, Roménia Alimentatie si Agriculturd
Directorul proiectului  Ecaterina Covaci , dr. chim., conf.univ.
(numele, prenumele, grad, titlu stiintific) (semndtura)
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