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AVIZ
asupra rezultatelor proiectului pentru tineri cercetatori 19.80012.51.09A Produse
functionale obtinute prin valorificarea agentilor naturali de textura si carotenoide

(perfectat Tn baza procesului-verbal
nr.2 al Biroului a Sectiei Stiinte Exacte si Ingineresti a ASM din 03 martie 2020)

S-a discutat: Raportul pe proiectul pentru tineri cercetatori 19.80012.51.09A Produse
functionale obtinute prin valorificarea agentilor naturali de textura si carotenoide, director
proiect dr. CAPCANARI Tatiana, Universitatea Tehnica a Moldovei.

S-a decis prin vot unanim:

Luénd Tn considere dezbaterile din cadrul audierii publice si avizul expertului, se aproba
urmatorul aviz consultativ asupra proiectului:

Proiectului i se atribuie calificativul general ,,Raport acceptat”, cu urmatoarele
calificative pe criterii:

Noutate si valoarea rezultatelor stiintifice — ,,inalta”.

- Au fost elaborate tehnologii de fabricare a produselor alimentare functionale in baza
fructele de maces, gutui, morcov si batat, capabile sd diminueze impactul stresului
oxidativ si alergiilor nutritionale, contribuind la integrarea conceptului de alimentatie
sandtoasd §i la cresterea potentialului comercial pentru industria alimentara
(bomboanele functionale BIO, bomboanelor gelifiante functionale cu continut sporit
de vitamina C, emulsii alimentare functionale cu incorporarea extractelor lipidice de
carotenoide).

Rezultatele au fost publicate intr-un articol in revista indexatda Web of Science, un articol in
revista nationala de categorie B si 4 rezumate la conferinte.

Aplicarea practica a rezultatelor — pozitiva. Tehnologiile elaborate si produsele fabricate
au potential comercial pentru industria alimentara.

Participarea tinerilor — suficientd, din personalul stiintific de 6 persoane, 6 sunt tineri.

Participarea in proiecte internationale — Membrii echipei au participat la implementarea
unui proiect bilateral finantat de AUF. Au fost stabilite relatii de colaborate cu Universitatea
,,Josip Juraj Strossmayer” din Osijek, Croatia, Universitatea Transilvania din Brasov,
Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicind Veterinard din Bucuresti, Romania,
Universitatea Nationald de Tehnologii Alimentare din Kiev, Ucraina.



Managementul implementarii proiectului — pozitiv, rezultatele scontate au fost atinse,
devieri de la sarcinile propuse nu s-au inregistrat.

Infrastructura si echipamentul de cercetare utilizat — La realizarea proiectului au
fostaplicate metode de analiza fizico-chimice, tehnologice, spectroscopia UV/vis, HPLC/MS.
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