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луIZ
аsuрrа rezultatelor рrоiесtчlui 18.80012.51.02А ,,Арrесiеrеа tehnologicй а diferitor metode
de соrесtаrе а grаdчlчi alcoolic in чiпчrilе seci", dr. Yasiucovici Svetlana, Institutul ýtiin{ifico

- Practic de Ноrtiсчltчrf, si Tehnologii Alimentare
(рефсtаt iп baza procesului-yerbal пr. 3 al Biroului Secyiei $liiп!е ale Vieyii а А$М diп 3I martie 2020)

S_a discutat: Cu pTivire la audierea laportului proiectului aplicativ pentru tineri сеrсеtбtоri
18.80012.51.02А ,,Арrесiеrеа tehnologicй а diferitor metode de corectare а gradului alcoolic iп
vinurile seci", dr. Vasiucovici Svetlana, Institutul ýtiinlifico - Practic de Horticulturй si Tehnologii
Alimentare.
А fost audiat public rароrtul proiectului aplicativ pentru tineri сеrсеtйtоri l8.80012.5i.O2A
,,Aprecierea tehnologicй а diferitor metode de corectare а gradurlui alcoolic in vinurile seci", dr.

Vasiucovici Svetlana, Institutul ýtiinlifico - Practic de Horticulturё si Tehnologii Alimentare, care а
scos in evidenJй faptul с1 cercetlrile gtiin{ifice prevйzute pentru perioada de realizare 2018-2019 au

fost indeplinite iп volumul planificat, in termeni stabilili gi 1а un nivel metodic adecvat, се se

сопfirmй prin urmйtоаrеlе rezultate,
Industria vinicolй а Republicii Moldova se confruntй сu multe рrоЬlеmе, iar solutionarea lоr

;tiinlifica va permite оЬliпеrеа unei produc{ii vinicole calitative qi cu о siguran!ё alimentarё avansatЙ,

bazatd ре tehnici moderne de cultivare а чЦеi de vie, practici oenologice de ultima оr1, inclusiv 9i

cele de соrесtаrе а gradului alcoolic in vinuri. In ultimii ani au fost elaborate diferite рrосеdее de

rеduсеrе а concentratiei alcoolice in vinuri, саrе cuprind perfectionarea tehnologiilor de cultivare а

strugurilor, еlаЬоrаrеа noilor metode de eliminare а alcoolului din vinuri, рrесum qi utilizarea
diferitor tulpini de levuri cu sintezё scёzutб а alcoolului etilic. Implementarea unor astfel de

tehnologii in рrасtiсй permite de а diversifica asortimentul produselor vinicole pentru atragerea

consumatorilor. In prezent, рrоЬlеmа corectёrii gradului alcoolic in vinuri а devenit fоаrtе actualй,

demonstrAnd necesitatea solutionlrii acestei рrоЬlеmе qi totodat5 сопfirmё importanta сеrсеt5rilоr

realizate. Producerea vinurilor сu un con{inut redus de alcool, necesita о atenlie deosebitй la
selectarea сеlоr mai eficiente procedee tehnologice. Producйtorii de vinuri la selectarea metodei de

соrесtаrе а gradului de alcool trebuie sб ana|izeze diferili factori tehnico-economici, сum аr fi: tipul
vinului, volumul de producere, conlinutul de etanol репtru eliminare, dorinla de-a pistra naturale{ea

produsului, volumul investitiilor песеsаrе, cheltuielile de producere, рrесum gi pregltirea саdrеlоr

pentru ореrаrе.
Дu fost eviden{iate metodele fizice fiind cele mai efective pentru corectare а gradului alcoolic in
vinurile seci. In baza cercetёrilor efectuate а fost ob}inut brevet de inventie "Рrосеdеu de оЬliпеrе а

vinurilor naturale". Proiectul а contribuit la consolidarea capacitalilor de сеrсеtаrе ale tinerilor
сеrсеtёtоri.
S-a decis: in baza audierii publice а raportului prezentat de directorul de proiect dr. Vasiucovici
Svetlana, avAnd in vedere avizul pozitiv al expertului independent (se апехеаzй), raportul ре
proiectul aplicativ pentru tineri cercetбtori l8.800l2.51.02A ,,Арrесiеrеа tehnologicй а diferitor
metode de соrесtаrе а gradului alcoolic in vinurile seci", Institutul ýtiinlifico - Practic de

Нопiсulturй si Tehnologii Alimentare. este acceptat cu calificativul de noutate 9i valoare а

rezultatelor ;tiintifice "foarte inalt6"
Vicepreqedinte, acad. рцl.;{Воris GAINA
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